
 

“La originalidad es volver al origen”   (A. Gaudí) 

EL ROMANO 
Vino Blanco de paraje 

 
 
 
 
 
 

 
  

 

Un vino original desde su origen 
 

Elaborado con dos variedades autóctonas 
propias del mediterráneo, la uva tardana y 
la macabeo, con un cultivo ecológico en vaso 
y en secano, como siempre se ha hecho, 
respetando la tradición. Hemos conservado 
un patrimonio único de sabores que nos 
trasladan a los paisajes de las montañas del 
interior de Valencia, a Venta del Moro, un 
lugar con un clima ideal ubicado en un 
paraje increíble de suelos arcilloso-
calcáreos, especiales para este tipo de uvas. 
  

Un viaje a las montañas del interior 
del mediterráneo   

Tardana 80% 
Macabeo 20% 

Viñedo viejo 
de 50 años 

Vendimia manual 
con selección en 
campo de cada 

uva 
 

10 meses en 
roble francés 

Producción 
limitada  

900 botellas 

 

Un vino auténtico para disfrutar de un 
paisaje único dentro de la copa 

 
Es un vino para recordar las sabrosas uvas 
que recogían nuestros antepasados que, junto 
con nuestras elaboraciones especiales, nos 
atesoran toda la fruta y mineralidad como 
muy pocas veces se imagina en un blanco, 
ofreciendo un vino elegante, limpio y sabroso.  

¿Qué elaboración tiene de 
especial este vino? 

 

Existen dos momentos de vendimia en cada 
uva, a principio de septiembre la macabeo y 
a mitad de octubre la tardana, esto es un 
auténtico don que nos regala una 
fermentación muy larga aportando más 
matices y complejidad a los vinos, elaborado 
con levaduras autóctonas y sin ningún 
añadido químico, un vino puro sin 
maquillajes, todo expresión. Además, 
fermentamos en barrica junto con las lías 
finas que dan más volumen en boca y logran 
vinos mucho más redondos. 
 

Elegancia con un carácter propio 
 

800 m altitud 
Suelo arcilloso-

calcáreo 

El coupage: equilibrio entre         
la fruta y la mineralidad 

 
Las frutas del mediterráneo destacan por ser 
muy sabrosas y aromáticas, esto hace que la 
copa se llene de flores y fruta logrando que este 
vino sea muy fácil de beber, si bien algo que 
nos emociona es el punto mineralidad de la 
uva tardana, que gastronómicamente  eleva 
este vino  y  facilita su maridaje en la mesa. 
 
Una experiencia auténtica sin matices 


